Menu

Tous nos plats sont faits 100% maison

et nous sélectionnons des producteurs locaux
qui valorisent les terroirs de notre pays.

FORMULL MIDI

EN SEMAINE UNIQUEMENT ET HORS JOURS FERIES

246

ENTREE | PLAT oU PLAT | DESSERT

POUR COMMENCER LES CLASSIQUES DE LA MAISON

A“TO“R D’“NE Q“lLLE Accompagnements en supplément

: : : - L'irrésistible Croque-Monsieur Versaillais 196
» Saucisson de Boeuf Ang us (plca I’dle) 126 Pain de campagne ultra moelleux fabriquée avec la farine du moulin de Versailles, a partager 392¢
des Hommes et des Boeufs jambon,lb?'chlame/ onctueuse et moutardeée, chévre de la ferme de la Tremblay (78)
. Rillettes de poissons maison % 106 = COEiaRe
- Assiette de charcuterie des Vosges 186 > IS ClS SRS E: RE
fumée au bois de hétre - Tartare de Boeuf Angus % 246
. » . L . , e Coupé au couteau, préeparation traditionnelle
- Os a moélle, pain aillé et huile d'olive 106 = e B
. ¥
. Burrata (1509) e avette de Boeuf Angus 226
Huile dolive produite par un vigneron
- Coppa tranchée et beurre pommade truffé 26
- Huitres pleine mer n°3 de la Destriée (6 pieces) 126 ACCOMPAGNEMENTS
selon arrivage . Pommes de terre sautées 1€
- Légumes de saison gourmands 66
LES ENTREES DU MOMENT rosice de champignons e
- Creme de burrata, figues réties au miel, oignons confits * 116
-Tarte «sous bois»: champignhons, chévres et velouté 11€ LES PLATS D“ MOMENT
- Ormeau poélé, mousse choux fleur, fenouil iodé 196
. Poireaux laqués, lard colonatta, créme parmesan 136 - Noix de St Jacques, reduction pétillante puree butternut 296
- Patate douce rotie, tatziki, crumble et Serrano % 11€ et chlps.toplnambour
- Plat du jour selon I'hnumeur du Chef % 290
- Joue de boauf fondante, braisée 7h 27
- Coquiillotto truffes fraiches 256
Tous les canons sont goutés, approuveés
et sélectionnés pouUr vous par |’équipe. - Poire pochée hibiscus, sablé romarin, chantilly vanille 136
Vous pouvez nous faire confiance'! - Tarte du jour 96
Selon l'inspi et les fruits du moment
- Mousse au chocolat, granola noisettes 126
- Riz au lait vanille, pommes caramélisées, coulis de caramel 126
- Créme brllée marrons * 96
- Assiette de fromages de la ferme de la Tremblaye 126

Confiture du Queyras et fruits secs

uille.

Cave a manger
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