
Menu
Tous nos plats sont faits 100% maison

et nous sélectionnons des producteurs locaux
qui valorisent les terroirs de notre pays.

Quille
Cave à manger

Tous les canons sont goûtés, approuvés
et sélectionnés pour vous par l’équipe.

Vous pouvez nous faire confiance !

LES ENTRÉES ET TAPAS
DU MOMENT

Assiette de charcuterie, des Vosges à la Catalogne - 18€
filet mignon fumé, magret de canard fumé, fuet catalan et coppa

Empanadas gambas (par 3) - 18€
farce au gingembre, sésame noir, bisque

Tacos effiloché de poulet (par 3) - 15€
marinade choukouya, oignon frit, comté râpé

Raviole sous bois - 14€
farce forestière, crème champignons et poêlée de champignons

Oeuf poché - 12€
siphon Roscoff, chips coppa, popcorn sarrasin

Os à Moelle gratiné - 13€
croutons et ails confits, fleur de sel de l’Ile de Ré

 

Tartare de noix de veau - 16€
wakame, sauce césar, pain brioché toasté

 

Poireau brûlé - 13€
mascarpone citron, magret fumé, réduction jus de veau

LES PLATS DU MOMENT
Plat du jour - 22€

Selon l’humeur du Chef

Suprême de volaille fermière - 25€
sauce curry coco, noix de cajou torréfiées 

Tataki de filet de bœuf (Aubrac) - 34€
marinade yakitori, crémeux maïs miso, oignon cébette

Céleri rôti - 24€
crème champignon, poêlée de champignons, nori séchée  

Filet de bar - 26€
moules au Muscadet, beurre nantais, tiges de salicorne 

 
L’irrésistible Croque-Monsieur Versaillais - 19€ | 32€ à partager

Pain de campagne ultra moelleux fabriqué avec la farine du moulin de Versailles, jambon, 
béchamel onctueuse et moutardée, chèvre de la ferme de la Tremblay (78) et comté râpé

Accompagnements au choix - 6€
(inclus dans chaque plat)

Grenailles rôties, thym, ail, cumin, piment d’Espelette 
Pak choï grillé, beurre citron, sésame noir

Poêlée de champignons du moment, persillade

DESSERTS MAISON

Dessert du jour - 10€
selon l’humeur du Chef

Figue rôties - 13€
compôté myrtille, crème montée thym citron, feuilletine amande

Millefeuille - 14€ 
feuilles de brick, crème vanille, caramel breton, chouchou amande

Tarte chocolat - 12€
tartare de poire, coulant chocolat, poires rôties

Assiette de fromages de la ferme de la Tremblaye - 12€
 servi avec une confiture du Queyras et fruits secs


